VORSPEISEN

Heimischer Feldsalat | Kartoffel-Dressing
Speck | Kracherle
14

Eingelegte Rote Bete & Horbener Ziegenfrischkase
Orangenvinaigrette | gerostete Walnusse | Rucola
16

Sanft geraucherter Wildlachs
Buttermilchsud | Feldsalat | Rettich
18

SUPPEN

Rinderkraftbruhe | Fladle
KloRBchen
10

KuUrbiscremesuppe
gerdstete Kurbiskerne | Kurbiskernol
-vegetarisch-

10

HAUPTGANGE

Sautierte Waldpilze in Rahm | Schnittlauch
Tagliatelle | Bergkase
-vegetarisch-

28

Kaspressknodel
Gemuse vom Munstermarkt in Rahm
-vegetarisch-
28

Krol3 gebratenes Zanderfilet
KUrbiskraut | Petersilien-Kartoffeln
36

,Barenteller”
Rind | Kalb | Schwein | Sauce Béarnaise
Spatzle | Marktgemuse
35

Rinderruckensteak | Schalotten-Senfkruste
Bratkartoffeln
36

Geschmortes Hirschragout
Rotkraut | Waldpilze | Spatzle
35

Hirschricken | Preiselbeeren
Rotkraut | Spatzle
44

Wiener Schnitzel vom Kalbsricken
Kartoffelsalat oder Pommes frites
Preiselbeeren
32

DESSERT | EIS

Café Gourmand
Espresso | Kugel Eis
suf3e Kleinigkeit
8

Schokoladenmousse
Zwetschgenragout |[Crumble
N

Creme brulée
Zimteis
1

Eis und Sorbets
Vanille | Schokolade | Erdbeere
Himbeere | Mango | Zitrone
Kugel 3

Zu den Hauptgangen: Beilagen Feldsalat 6,50
*Umbestellung EUR 3,80



